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PENERAPAN SIX SIGMA GUNA MENEKAN PRODUK CACAT PADA  

PT. PERKEBUNAN NUSANTARA (PESERO)  

PABRIK GULA PAGOTAN MADIUN 

 

Ilham Hasan Fahru Rozi 

Fakultas Ekonomi Universitas Muhammadiyah Ponorogo 

ABSTRAK  

 Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui pengaruh penerapan six 

sigma guna menekan produk cacat pada PT. PERKEBUNAN NUSANTARA 

(PERSERO) PABRIK GULA PAGOTAN MADIUN.  

Dalam penelitian ini memahami standar produk akhir, mengetahui 

jenis produk yang cacat, dan memahami faktor penyebab produk cacat. Dan 

dalam penelitian ini, analisis data dilakukan dengan penerapan metode Six 

Sigma melalui 5 siklus DMAIC yang terdiri dari langkah-langkah sebagai 

berikut: Define, Measure, Analyze, Improve, dan Control.  

Berdasarkan penelitian yang telah dilakukan dapat diketahui bahwa 

penerapan six sigma guna menekan produk cacat pada PT. Perkebunan 

Nusantara XI (Persero) Pabrik Gula Pagotan Madiun cukup baik dan tepat. 

Hasil analisis data dalam penelitian ini menggunakan metode Six sigma untuk 

memprediksi cacat atau kesalahan dengan menggunakan langkah-langkah 

yang terukur dan terstruktur. 

KATA KUNCI: Six Sigma, Cacat, dan DMAIC 
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MOTTO 

 

“Jangan Takut Berjalan Lambat, Takutlah Jika Hanya Berdiri Diam” 
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