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 (
LATAR BELAKANG.
Kerupuk merupakan salah satu produk makanan ringan yang banyak digemari konsumen. Kerupuk terasi adalah salah satu kerupuk yang juga me
njadi kesukaan masyarakat untuk 
mengkonsumsinya bersama dengan nasi atau pendamping makanan lain nya. Untuk saat ini memang terdapat banyak sekali jenis kerupuk yang bisa anda temui di luaran sana, salah satunya adalah kerupuk terasi ini. Kualitas dari produk kerupuk terasi hasil dari perusahaan kerupuk Sabar jaya tidak diragukan karena menggunakan bahan baku alami tanpa ada campuran bahan pengawet maupun bahan kimia lainnya. Dengan kualitas produk yang baik pemasaran bisa menjadi baik pula sehingga bisa menjadi ide bisnis
.
TUJUAN PENELITIAN.
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kerupuk terasi ini lebih dikenal masyarakat ponorogo dan bisa menguasai pasar di wilayah Ponorogo
.
METODE PENELITIAN
.
Penelitian dilakukan disalah satu perusahaan kerupuk di ponorogo. Metode yang digunakan adalah metode kualitatif yaitu dengan terjun langsung ke lapangan yaitu perusahaan kerupuk “Sabar Jaya”
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Mengetahui proses produksi dan  pemasaran yang dilakukan.
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Pembuatan  Adonan.  


image4.emf
 

Persiapan  penjemuran.  
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Penjemuran.  
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Pengemasan.  
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