DAFTAR PUSTAKA
Anggi. 22 Februari 2013. Aman konsumsi MSG, Nyata.

Arikunto. 2006. Prosedur Penelitian Suatu Pendekatan Praktek Edisi Revisi V.
Jakarta: Rineka Cipta.

Arisman. 2009. Buku Ajar limu Gizi: Keracunan Makanan. Jakarta: EGC.

Azwar, 2005. Sikap Manusia Teori dan Pengukurannya. Yogyakarta: Pustaka
Pelajar.

Cahyadi, Wisnu. 2012. Bahan Tambahan Pangan Edisi 2. Jakarta: Bumi Aksara.

Departemen Pendidikan Nasional. 2000. Tata Bahasa Baku Bahasa Indonesia.
Jakarta: Balai Pustaka

Hidayat, Alimul Azis. 2003. Riset Keperawatan dan Teknik Penelitian IImiah.
Jakarta: Salemba Medika.

Hadista, Dea Ruli. 2013. Pengetahuan tentang Penyedap Rasa. Tersedia dalam :
http://tentang_ MSG.com. Diakses tanggal 10 November 2013.

Notoatmodjo, S. 2003. llmu Kesehatan Masyarakat: Prinsip-Prinsip Dasar.

Jakarta: Rineka Cipta.

Nursalam. 2003. Konsep dan Penerapan Metodologi limu Keperawatan. Jakarta:
Salemba Medika.

Satria, Fauzi Budi. 2012. Gambaran Penggunaan Monosodium Glutamat (MSG)
Dan Tingkat Keparahan Stroke Di Departemen Neurologi RSUP H. Adam
Malik Medan Periode Juli-November 2012. Skripsi Tidak Diterbitkan.

Program Studi Kedokteran Universitas Sumatra Utara.

Wijayanti, Linda Nur. 2011. Hubungan Perilaku Mengkonsumsi Makanan Yang
Mengandung MSG Dengan Kejadian Alergi Pada Anak Usia Sekolah Di
SDN Lembah 01 Kecamatan Dolopo Kabupaten Madiun. Karya Tulis

46


http://tentang_msg.com/

liImiah Tiak Diterbitkan. Program Studi D3 Keperawatan Universitas
Muhammadiyah Ponorogo.

Winarno, F.G. 2004. Kimia Pangan dan Gizi. Jakarta : Gramedia

Winarno. 2012. Produksi dan Komposisi Penyedap Rasa. Tersedia dalam :
http://www.tempo.com. Diakses pada tanggal 10 November 2013.

2013. Monosodium Glutamat. Tersedia dalam

http://wikipedia_indonesia.id. Diakses pada tanggal 9 November 2013.

47


http://www.tempo.com/
http://wikipedia_indonesia.id/

