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RINGKASAN 

 

 

Diky miftakhul huda 

16414203 

Masalah yang sering dihadapi oleh perusahaan adalah masalah produksi. Salah 

satu cara untuk menangani masalah tersebut adalah meminimalisir produk gagal 

dengan menggunakan metode Statistical Quality Control (SQC). Penelitian ini 

bertujuan untuk mengetahui kekurangan masalah produk gagal di Perusahaan Mojang 

Bakery Ponorogo. Sample penelitian yang di ambil yaitu 7500 unit dan jumlah gagal 

di bulan Februari 771 unit untuk 1 bulan/25 hari, Untuk kegagalan rata-rata 10,3%. 

Data yang di ambil yaitu 2020 bulan Februari dan bulan April, setelah di lakukan 

penerapan metode SQC di bulan April Perusahaan Mojang Bakery mengalami 

perubahan yang signifikan dalam hal produksi, dari yang semula kegagalan 10,3% 

untuk di bulan februari kini sudah menurun menjadi 4,4% di bulan April. kesimpulan 

bahwa penerapan metode Statistical Quality Control (SQC) sangat efektif bagi 

Perusahaan Mojang Bakery. 

Kata Kunci : Meminimalisir produk gagal menggunakan Statistical Quality Control 

(SQC).  
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MOTTO 

BISMILLAH  

Tidak ada usaha yang sia-sia 

Berjuang untuk hidup dan wajib sukses 

Out Off Zone 

ALHAMDULILLAH 
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