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RINGKASAN  

Penelitian ini dilakukan dengan tema Studi Kelayakan Bisnis dengan judul 

Analisis Pengembangan Produk Baru Berupa Pie Kacang Hijau Pada Usaha Industri 

“Jenang Bata Ivel” di Desa Somoroto Kecamatan Kauman Kabupaten Ponorogo. 

Penelitian ini bertujuan guna menganalisis layak atau tidaknya 

pengembangan produk baru berupa Pie Kacang Hijau yang ditinjau dari aspek pasar 

dan pemasaran, aspek manajemen dan sumber daya manusia, serta aspek keuangan. 

Jenis dan sumber data yang digunakan berupa data primer dan data sekunder 

yang dibutuhkan untuk menganalisa aspek-aspek dalam studi kelayakan bisnis. 

Analisis kualitatif dilakukan pada aspek teknis, aspek manajemen dan sumber daya 

manusia serta analisis kuantitatif dilakukan pada aspek pasar dan pemasaran dan 

aspek keuangan. 

Hasil penelitian menunjukkan bahwa berdasarkan aspek studi kelayakan 

bisnis yang terdiri atas aspek pasar dan pemasaran, aspek teknis dan aspek 

manajemen dan sumber daya manusia, maka dapat disimpulkan bahwa penambahan 

produk baru berupa pie kacang hijau pada IKM Jenang Bata Ivel layak untuk 

dijalankan. 

Berdasarkan hasil analisis aspek keuangan penambahan produk baru pada 

IKM Jenang Bata Ivel ini layak untuk untuk dijalankan karena sudah memenuhi 

syarat kriteria kelayakan investasi, yaitu layak berdasarkan laporan Laba/Rugi 

Perusahaan. Selain itu, nilai Net Present Value (NPV) > 1 atau Rp 96.509.000, nilai 

Discounted Payback Period (DPP) < umur ekonomis yaitu jangka waktu 3 tahun 8 

bulan 9 hari  < 5 tahun, nilai Profitability Indeks (PI) yaitu 2,7 > 1, nilai Internal Rate 

of Return (IRR) lebih besar dari suku bunga yaitu 52,7%, nilai Return Of Investment 

(ROI) rata-rata dalam 5 tahun atau kemampuan perusahaan dalam menghasilkan laba 

dari aktiva yang digunakan yaitu sebesar 41%, dan nilai Break Event Point yaitu 

6.788. Maka penambahan produk baru pada IKM Jenang Bata Ivel berupa Pie 

kacang hijau layak untuk dijalankan. 
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