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Abstract 

 

Rambak crackers or what are known as cowhide crackers in various other regions 

are a typical Magetan snack or snack made from leather. Entrepreneurs in the 

leather cracker or rambak cracker industry in Ngariboyo District prefer to use 

cowhide because the raw material is easier to obtain. The problem faced in 

processing rambak crackers lies in the uncertain weather. This is because the drying 

process is still carried out using manual methods, namely drying in a large area 

using the heat of the sun to dry skin crackers or rambak crackers. The way this tool 

works uses a heating element (tubular heater) to dry as an alternative to solar heat 

energy. And a system is needed to control the heat so it doesn't damage the skin. 

By using a nodeMCU microcontroller, it can be made easier to control the heat 

energy used with several supporting tools such as relays, RTC (Real Time Clock), 

DHT22 temperature sensor, Loadcell as a sensor for detecting weight and there are 

notifications given via smartphone using the Telegram application. 
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Abstrak 
 

Kerupuk rambak atau yang dikenal dengan kerupuk kulit sapi diberbagai 

daerah lain adalah suatu kudapan atau camilan khas Magetan berbahan dasar kulit. 

Para pengusaha industri kerupuk kulit atau kerupuk rambak di Kecamatan 

Ngariboyo lebih memilih menggunakan kulit sapi karena bahan bakunya lebih 

mudah didapat. Permasalahan yang dihadapi dalam pengolahan kerupuk rambak 

sendiri terletak pada cuaca yang tidak menentu. Hal ini dikarenakan dalam proses 

pengeringan yang dilakukan dalam pengolahan masih menggunakan cara manual 

yaitu dijemur di tempat luas dengan memanfaatkan panas matahari untuk 

mengeringkan kerupuk kulit atau kerupuk rambak. Cara kerja alat ini menggunakan 

elemen pemanas (tubular heater) untuk mengeringkan sebagai alternatif pengganti 

energi panas matahari. Dan dibutuhkannya sebuah sistem untuk mengontrol panas 

tersebut agar tidak merusak kulit. Dengan menggunakan mikrokontroller 

nodeMCU dapat memudahkan dalam mengontrol energi panas yang digunakan 

dengan beberapa alat pendukung seperti relay, RTC (Real Time Clock), sensor suhu 

DHT22, Loadcell sebagai sensor untuk mendeteksi berat serta terdapat 

pemberitahuan yang diberikan melaui smartphone menggunakan aplikasi 

Telegram.  

 

Kata Kunci : Rambak, Pengeringan, Mikrokontroler,  Heater, Telegram. 
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